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fermented milk
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fermented milk
KUCUKGETIN A., ASCI ARSLAN A, COMAK E. M., DEMIR M.
International Food Congress-Novel Approaches in Food Industry, Tiirkiye, 1 - 04 Mayis 2011, ss.18
CLXXVIL. Influence of starter culture and incubation temperature on the physicochemical and sensory
properties of set yoghurt
KUCUKGETIN A, DEMIR M., ASCI ARSLAN A., COMAK E. M.
1st International Congress on Food Technology, Antalya, Tiirkiye, 3 - 06 Kasim 2010, ss.189
CLXXVIIL. Influence of starter culture and incubation temperature on the physicochemical, microbiological and
sensory properties of set yoghurt.
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CLXXIX. Graininess and roughness of stirred yoghurt as influenced by fat content
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Aflatoksinler ve Siit Teknolojisindeki Onemi
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The first international food symposium "Traditional Foods from Adriatic to Caucasus", Tiirkiye, 1 - 04 Nisan 2010,
ss.155-156

Bir Ata Igecegimiz Kimiz ve Saglikla flgili Ozellikleri

ASCI ARSLAN A., KUCUKCETIN A.

The first international food symposium "Traditional Foods from Adriatic to Caucasus", Tiirkiye, 1 - 04 Nisan 2010,
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ASCI ARSLAN A., KUCUKCETIN A.
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Biogenic Amines Formation in Kefir Made With Different Starter Cultures During Refrigerated
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2. International Congress on Food and Nutrition, istanbul, Tiirkiye, 24 - 26 Ekim 2007, ss.84
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ss.10

Physicochemical, microbiological and sensory properties of koumiss made from mare, cow and goat
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DEMIR M., KUGCUKCETIN A.

3rd Central European Congress on Food, Sofya, Bulgaristan, 22 - 24 Mayis 2006, ss.190

Physicochemical, microbiological and sensory properties of koumiss made from mare, cow and goat
milk

DEMIR M., KUGCUKCETIN A.

3rd Central European Congress on Food, Bulgaristan, 1 - 04 Mayis 2006, ss.190

Antalya Piyasasinda Satilan Yogurt ve Beyaz Peynirlerin Sodyum Benzoat ve Potasyum Sorbat
Igeriklerinin Yiiksek Performans Sivi Kromatografisi ile Belirlenmesi

KUGUKGETIN A, SIK B,, Cicek A, CERTEL M.

Tiirkiye 8. Gida Kongresi, Bursa, Tiirkiye, 1 - 04 Mayis 2004, ss.45

Antalya Semt Pazarlarinda Satisa Sunulan Beyaz, Kasar ve Tulum Peyniri Orneklerinin Bazi
Fizikokimyasal Ozellikleri ile Nitrat ve Nitrit igeriklerinin Belirlenmesi

KUGCUKCETIN A., DEMIR M,, SIK B., ALPKENT Z.

Tiirkiye 8. Gida Kongresi, Bursa, Tiirkiye, ss.59

Antalya Semt Pazarlarinda Satisa Sunulan Beyaz, Kasar ve Tulum Peyniri Orneklerinin Bazi
Fizikokimyasal Ozellikleri ile Nitrat ve Nitrit igeriklerinin Belirlenmesi

KUCUKCETIN A, DEMIR M, SIK B.,, ALPKENT Z.

Tiirkiye 8. Gida Kongresi, Bursa, Tiirkiye, 1 - 04 Mayis 2004, ss.59

Antalya Piyasasinda Satilan Yogurt ve Beyaz Peynirlerin Sodyum Benzoat ve Potasyum Sorbat
Igeriklerinin Yiiksek Performans Sivi Kromatografisi ile Belirlenmesi

KUCUKCETIN A, SIK B, Cigek A., CERTEL M.

Tiirkiye 8. Gida Kongresi, Bursa, Tiirkiye, ss.45

Antalya Semt Pazarlarinda Satisa Sunulan Beyaz, Kasar ve Tulum Peyniri Orneklerinin Bazi
Fizikokimyasal Ozellikleri ile Nitrat ve Nitrit i¢eriklerinin Belirlenmesi

KUCUKCETIN A, DEMIR M, SIK B.,, ALPKENT Z.

Tiirkiye 8. Gida Kongresi, Bursa, Tiirkiye, ss.59

Kisrak Siitii ve Membran Teknolojileri Kullanilarak Kisrak Siitiine Benzetilmis Inek Siitiinden Yapilan
Kimizlarin Ozellikleri Uzerine Arastirmalar

KUCUKGETIN A, Yaygin H.

Siit Endiistrisinde Yeni Egilimler Sempozyumu, izmir, Tiirkiye, 1 - 04 Mayis 2003, ss5.45-50

Farkli Sicakliklarda Muhafaza Edilen Kefirlerin Duyusal, Fiziksel, Kimyasal ve Mikrobiyolojik
Ozelliklerinde Meydana Gelen Degismeler.

ALPKENT Z., KUCUKCETIN A.

VL. Siit ve Siit Uriinleri Sempozyumu, Tekirdag, Tiirkiye

Farkl Sicakliklarda Muhafaza Edilen Kefirlerin Duyusal, Fiziksel, Kimyasal ve Mikrobiyolojik
Ozelliklerinde Meydana Gelen Degismeler.

ALPKENT Z., KUCUKCETIN A.

VL. Siit ve Siit Uriinleri Sempozyumu, Tekirdag, Tiirkiye, 1 - 04 May1s 2000, ss.363-373

Kisrak Siitii ve Farkli Oranlarda Peyniralt1 Suyu Tozu Katilmis inek ve Keci Siitiinden Yapilan Kimizin
Ozellikleri Uzerine Arastirmalar

KUCUKGETIN A, Yaygin H.

Biyoteknoloji (Kiikem) Dergisi XI. KUKEM-Biyoteknoloji Kongresi, Isparta, Tiirkiye, 1 - 04 Eyliil 1999, cilt.23, sa.2,
ss.29-35
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I. “Endiistriyel mikrobiyolojiye giris” icerisinde “Béliim 12. Gida ve i¢cecek Fermentasyonlar1” gevirisi.
Ceviri Editérii Turhan, I. Palme Yayincilik, Ankara
KARHAN M., KUCUKCETIN A, TETIK N., ASCI ARSLAN A, 0ZiYCI H. R.
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Desteklenen Projeler

KUCUKGETIN A, COMAK GOCER E. M., 0ZEN KUCUKCETIN 1., TUBITAK Projesi, Siitteki Pestisitlerin Kefir Uretimi ve
Depolanmasi Sirasindaki Degisiminin ve Pestisitlerin Kefir Mikroflorasi Uzerine Etkisinin Belirlenmesi, 2017 - Devam
Ediyor

KUCUKGETIN A, DEMIR M., COMAK GOCER E. M., 0ZEN KUCUKCETIN I, Diger Uluslararasi Fon Programlar, Effect of
stress pretreatments on survival and in vitro characteristics of probiotic bacteria used in different types of fermented
milk products, 2013 - Devam Ediyor

DEMIR M., KUCUKCETIN A, COMAK GOCER E. M., KIZILAY H. K., ERGIN F.,, Yiiksekdégretim Kurumlar: Destekli Proje, Farkh
Oranlarda Iniilin iceren Konsantre Kefirlerin Fizikokimyasal Mikrobiyolojik ve Duyusal Ozeliklerinin ve Model Sindirim
Sisteminden Gegisi Sirasinda Mikroflorasindaki Degisimin Belirlenmesi, 2018 - 2020

INAN M., ERGIN F., TONGUR T., ERSOZ F., KUCUKCETIN A, Erkaymaz T., Yiiksekégretim Kurumlar1 Destekli Proje, Kimozin
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ve Mikrobiyolojik Ozellikleri Uzerine Etkisinin Arastiriimasi, 2018 - 2020

COMAK GOCER E. M., KUCUKGCETIN A, ERGIN F., Yildiz G., Yiiksekdégretim Kurumlar: Destekli Proje, Iniilin ilave edilen
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TOPUZ 0. K., KUCUKCETIN A, Yiiksekdgretim Kurumlar: Destekli Proje, Alabahk yumurtalarindan fonksiyonel besin
takviyesi gelistirilmesi Farkl kurutma y6ntemlerinin su aktivitesi degerlerinin ve biyomateryallerle kaplamanin {iriin
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KUGCUKGETIN A.,, GOMAK GOCER E. M., TUBITAK Projesi, Isil Strese Kars1 Adaptasyonu Saglanan Lactobasillus
acidophilus'un Dondurma Uretiminde Kullaniminin Aragtirilmasi, 2013 - 2014
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